
DIMANCHE 16 NOVEMBRE 2025 

#HospicesdeBeaune



2

LES HOSPICES DE BEAUNE, SIX SIÈCLES D’HISTOIRE 	 P 3

LE DOMAINE VITICOLE DES HOSPICES DE BEAUNE 	 P 4

DISCOURS D’OUVERTURE 	 P 5-6
Guillaume Koch, Directeur et Président du Directoire des Hospices Civils de Beaune

LE MILLÉSIME 2025 DES HOSPICES DE BEAUNE	  P 7-12 
« ET POURQUOI PAS ? »
Ludivine Griveau - Régisseur du Domaine Viticole des Hospices de Beaune

LES PIÈCES À LA VENTE EN 2025 	 P 13-16
52 cuvées réparties en 539 pièces de vin (hors Pièce de Charité) et 11 pièces d’alcool

LA VENTE DES VINS DES HOSPICES DE BEAUNE DE 2005 à 2024 	 P 17
Résultats comparatifs

SOTHEBY’S 	 P 18
Sotheby’s Wine, opérateur de la vente aux enchères des Hospices de Beaune

LA PIÈCE DES PRÉSIDENTS 2025 	 P 19

LES ASSOCIATIONS BÉNÉFICIAIRES EN 2025  	 P 20-24

LES ADJUDICATIONS DE LA PIÈCE DES PRÉSIDENTS DEPUIS 2005  	 P 25

LES ASSOCIATIONS BÉNÉFICIAIRES ET LEURS PRÉSIDENTS 	 P 26-27
De 2005 à 2024

CONTACTS PRESSE & COMMUNICATION 	 P 28
Hospices de Beaune et Sotheby’s

SOMMAIRE



3

L’histoire des Hospices Civils de Beaune a commencé en 1443 par la volonté de Nicolas Rolin et Guigone de 

Salins de construire un hôpital : l’Hôtel-Dieu. Les fondateurs ont fait œuvre de charité et acte de mécénat, 

instituant ainsi une tradition qui a permis aux Hospices de Beaune de traverser l’histoire dans des conditions 

exceptionnelles. Aujourd’hui, les Hospices Civils de Beaune regroupent les centres hospitaliers de Beaune, 

Arnay-le-Duc, Seurre et Nuits-St-Georges. Le centre hospitalier Philippe Le Bon à Beaune est l’établissement 

support du Groupement Hospitalier de Territoire du Sud Côte-d’Or. 

L’originalité de cette institution hospitalière se situe dans l’importance et la nature de son patrimoine 

constitué d’une part d’un monument historique, l’Hôtel-Dieu du XVe siècle, qui n’accueille plus de patients ni 

de résidents âgés depuis le début des années 1980 ; d’autre part d’un prestigieux domaine viticole à Beaune de 

60 hectares des meilleures appellations de Bourgogne. Toutes ces vignes proviennent de legs et de donations, 

et leur production est commercialisée chaque année aux enchères le troisième dimanche de novembre, dans 

le cadre de la vente de charité la plus célèbre du monde. Ainsi par son patrimoine, cette institution hospitalière 

joue un rôle de premier plan dans les deux activités majeures de Beaune et sa région : le tourisme et le vin. 

La vente aux enchères des vins des Hospices de Beaune est la plus célèbre et la plus ancienne vente de charité 

viticole au monde (1859). Fidèles à leurs valeurs fondatrices, les Hospices de Beaune soutiennent chaque 

année une ou plusieurs associations caritatives en leur versant les profits de la vente d’une pièce de vin, dite 

« Pièce du Président ». Le produit de la vente, quant à lui, est réservé à l’entretien du patrimoine ainsi qu’à la 

modernisation des équipements et bâtiments hospitaliers.

Cour d’honneur - Hôtel-Dieu Hospices Civils de Beaune © Francis Vauban 

LES HOSPICES DE BEAUNE, SIX SIÈCLES D’HISTOIRE
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Depuis le XVème siècle, des hommes et des femmes lèguent leurs biens aux Hospices de Beaune. Tout 

naturellement en Bourgogne, ces donations se font aussi en vignes, nul autre bien n’y étant plus précieux 

que celles-ci. Le domaine des Hospices s’est donc construit depuis 1457,  année de la première donation de 6 

ouvrées de vignes par Guillemette veuve d’Humbert le Verrier. Il est le reflet de la générosité des Bourguignons 

et de la multitude des plus grands terroirs de Bourgogne. 

Par respect pour ses donateurs, le domaine est conduit avec une exigeante volonté de qualité. Cette volonté se 

traduit par des méthodes rigoureuses, toujours à la recherche de la plus grande diversité des terres de Bourgogne. 

Les vins, vendus aux enchères chaque troisième dimanche de novembre, permettent aujourd’hui à des 

acheteurs Bourguignons et venus des quatre coins du monde de poursuivre cette action de générosité 

vieille d’un demi-millénaire.

La surface en production exploitée par le domaine avoisine les 60 hectares, dont 50 sont consacrés au Pinot 

Noir, le reste au Chardonnay. Les cuvées sont le résultat d’un assemblage harmonieux de différents climats, ce 

qui contribue à créer l’originalité des vins du domaine viticole des Hospices de Beaune.

85% des vignes du domaine sont constituées de Premiers et Grands Crus, ce qui représente un pourcentage 

exceptionnellement élevé. Elles sont essentiellement axées autour de Beaune (Auxey-Duresses, Beaune, 

Meursault, Monthélie, Pommard, Pernand-Vergelesses, Chassagne-Montrachet, Savigny-les-Beaune, Volnay, 

Saint Romain et maintenant Santenay) en raison du lieu historique de l’hôpital, et portent des noms prestigieux 

comme Beaune Clos des Avaux Premier Cru, Corton Grand Cru et autres. Mais les Hospices sont également 

propriétaires de vignes en Côte de Nuits, avec les Grands Crus Mazis-Chambertin et Clos de la Roche, et en 

Mâconnais avec des parcelles de Pouilly-Fuissé. L’âge des vignes est en moyenne d’environ 35 ans.

L’exploitation du domaine viticole est confiée à 23 vignerons, salariés des Hospices, travaillant sous la 

direction de Ludivine Griveau, Régisseur du Domaine viticole depuis janvier 2015. Chacun des vignerons est 

responsable d’un « vigneronnage » d’environ 2 hectares et demi. Ils respectent l’environnement et maîtrisent 

les rendements de leurs vignes pour exprimer au mieux leurs terroirs. 

LE DOMAINE VITICOLE DES HOSPICES
Reflet de la générosité bourguignonne et de la multitude des terroirs
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Les temps forts de cette édition 2025

L’année 2025 marque l’arrivée d’une nouvelle cuvée pour 

le domaine viticole, née d’une générosité constante. Ainsi, à 

l’occasion de son bicentenaire, le domaine Faiveley a fait don 

aux Hospices de quatre ouvrées de Clos de Vougeot Grand Cru. 

La 165ème vente des vins propose donc 52 cuvées aux enchères 

ce dimanche 16 novembre. Ces cuvées sont réparties en 539 

pièces dont 428 pièces de vin rouge et 110 pièces et 2 feuillettes 

de vin blanc.

Chaque année, depuis 1978, les Hospices de Beaune soutiennent 

une cause. En 2025,  le handicap et les technologies intelligentes 

au service de l’enfance sont au cœur de la 165ème édition de la 

Vente des Vins. Les profits de la Pièce de Charité, dite « Pièce 

des Présidents » soutiendront deux associations :

•   �EHCO – Enfance et Handicap en Côte-d’Or, engagée depuis plus de 85 ans pour l’inclusion et l’innovation 
au service des personnes handicapées, portée par le réalisateur Cédric Klapisch et l’acteur Vincent Lacoste.

•   �l’Institut Robert-Debré du Cerveau de l’Enfant, qui révolutionne la recherche sur le neurodéveloppement 
et la détection précoce des troubles grâce à l’intelligence artificielle, soutenu par l’actrice Alice Taglioni et 
le DJ Martin Solveig.

En 2025, l’Hôtel-Dieu des Hospices de Beaune a brillamment illustré son patrimoine avec son projet 

Imaginaire Kréatif en partenariat avec la Karrière. Cette ouverture au street-art, révèle ainsi une nouvelle 

facette de son héritage vivant. 

L’Hôtel-Dieu des Hospices de Beaune, joyau architectural du XVème siècle, incarne depuis six siècles l’excellence 

du patrimoine hospitalier et artistique bourguignon. Classé au titre des monuments historiques et inscrit 

au patrimoine mondial de l’UNESCO, ce lieu emblématique, avec ses toits en tuiles vernissées et sa cour 

intérieure, continue de fasciner par son histoire et sa modernité. En 2025, dans le cadre des 10 ans de 

l’inscription au patrimoine mondial de l’UNESCO, l’Hôtel-Dieu en partenariat avec la Karrière réaffirme 

son statut de patrimoine vivant en accueillant une exposition inédite où le street-art entre en dialogue 

avec son héritage médiéval. Cette rencontre audacieuse entre art contemporain et mémoire historique 

offre une nouvelle lecture de ce monument, tout en soulignant sa capacité à se réinventer et à inspirer les 

générations futures.

DISCOURS D’OUVERTURE DE LA 165ème VENTE DES VINS DES HOSPICES DE BEAUNE
Monsieur Koch - Directeur et Président du Directoire des Hospices Civils de Beaune
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Les Hospices Civils de Beaune ne se résument pas à un domaine viticole ou à un site patrimonial 

emblématique tel que l’Hôtel-Dieu.

Ils constituent avant tout un établissement public de santé, structuré autour de quatre sites : Beaune, Arnay-

le-Duc, Seurre et Nuits-Saint-Georges. 

Cet ensemble hospitalier dispose d’environ 1 000 lits et places, couvrant un large éventail de disciplines : 

médecine, chirurgie, maternité, urgences, EHPAD...

Avec un budget global d’environ 150 millions d’euros, les Hospices Civils de Beaune demeurent un hôpital 

à taille humaine, assurant des soins de qualité à la population du sud de la Côte-d’Or. Fidèles à leurs valeurs 

fondatrices — hospitalité, charité et humanité — ils s’attachent à innover et à se réinventer pour répondre aux 

besoins de santé d’aujourd’hui et de demain. 

Cette volonté d’évolution s’illustre notamment par l’acquisition, en 2025, d’un robot chirurgical polyvalent 

représentant un investissement de 2 millions d’euros. D’autres projets majeurs sont en cours, parmi lesquels : 

•   �la construction d’un nouveau bâtiment de 15 000 m2, pour un montant de 86 millions d’euros, destiné à 
remplacer des locaux devenus aujourd’hui inadaptés ;

•   �la modernisation du système d’information hospitalier, incluant la mise en place d’un nouveau dossier 
patient, d’un site internet renouvelé et d’outils d’intelligence artificielle ;

•	� la reconstruction de l’hôpital de Seurre, intégrée au projet gériatrique de territoire. 

Enfin, la création d’un nouvel EHPAD à Beaune pourrait voir le jour dans les prochaines années, témoignant de 

la dynamique continue de développement des Hospices Civils de Beaune. Les revenus issus de la vente des vins 

sont intégralement reversés à l’hôpital. Sans ce soutien essentiel, la réalisation de nombreux investissements 

serait tout simplement impossible, d’autant plus dans un contexte marqué par une loi de financement de la 

sécurité sociale annonçant de nouvelles contraintes budgétaires pour les établissements hospitaliers. Malgré 

ces perspectives financières exigeantes, les Hospices Civils de Beaune entendent poursuivre leurs efforts 

d’investissement dans leur cœur de mission : les activités hospitalières et médico-sociales. À ce titre, la vente des 

vins représente un atout exceptionnel et une ressource précieuse pour l’institution.
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Année 2025 : Et pourquoi pas ?

« Je n’ai pas encore trouvé la ou les raisons qui nous poussent à 
toujours vouloir comparer les millésimes entre eux. Cela reviendrait, 
au sein d’une même fratrie, à vouloir comparer les enfants alors que 
chacun y apporte sa particularité, sa singularité, sa personnalité 
avec ses forces et ses faiblesses. 

Pourquoi vouloir parler « de millésime en 5 » ? Après tout, vus les 
bouleversements climatiques, est-ce que ces raccourcis font encore 
sens de nos jours ? La question mérite d’être soulevée. La bonne 
question ne serait-elle pas plutôt : « et pourquoi pas ? » Pourquoi 
ne pas laisser 2025 exister à part entière, sans l’ombre ou la lumière 
d’aucun frère et sœur ? Pourquoi ne pas le laisser exprimer un 
caractère unique ? Vous lirez dans ces lignes ce dont il est constitué : 
du 100% made in 2025 ! 

Cette année fait suite à un millésime si éprouvant que l’on aurait eu envie que tout soit simple, apaisant, rassurant. 
Si cela a plutôt été le cas aux vignes tout au long de la campagne, la dernière ligne droite quant à elle aura eu son 
lot de doutes et de troubles. Je n’avais jamais eu, en 25 ans, à composer avec une météo si capricieuse en période de 
vendanges, je ne pourrai plus le dire. Il a fallu naviguer entre sciences, sens de persuasion, compromis, expérience, 
intuitions, bon sens, audace et... nos nombreuses applis météo! Pari gagné : notre culture Biologique et notre choix de 
dates de vendanges, menés avec conviction, réactivité et agilité, auront contribué à l’expression forte de nos terroirs ».

Le moins que l’on puisse dire, c’est que l’automne 2024-2025 a commencé avec des nappes phréatiques bien 

remplies ! Octobre a été tellement pluvieux que même les déficits de précipitations sur novembre et décembre 

n’ont pas régulé les écarts à la normale. Janvier sera sous le même signe, plus arrosé que la normale (+27mm), 

avec le début d’une hétérogénéité de pluviométrie qui perdurera toute la campagne. Les feuilles sont tombées 

très vite et les couleurs d’automne de nos coteaux sont plus ternes qu’à l’accoutumée. L’hiver a été marqué 

par des températures qui font le grand écart en janvier, avec 10 jours successifs aux températures journalières 

négatives, alternés de chaud et de pluie en début et fin de mois. Ces périodes de gel et de froid sec ont été les 

fenêtres idéales pour positionner nos amendements et pour bien avancer dans la taille. Les sols ont également 

pu être préparés (buttage) pour la période de repos végétatif. Février est le mois de la taille : la vigne est 

toujours en dormance malgré des températures su-périeures de +1°C aux normales de saison, mais surement 

grâce à un ensoleillement déficitaire de -10h. 

LE MILLESIME 2025 DU DOMAINE DES HOSPICES DE BEAUNE :
Ludivine Griveau - Régisseur du Domaine Viticole des Hospices de Beaune
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Ce n’est que la première décade de mars que les conditions sont réunies pour nos apports d’engrais organiques. 

Il est en revanche trop tôt pour débuter le travail de nos sols car leur état hydrique est trop chargé. Ils se sont 

beaucoup salis à la suite de 2024 et nous avons hâte de passer quelques disques émotteurs mais il faudra 

encore attendre. Ce n’est qu’autour du 25 mars que la végétation se réveille et place 2025 dans les millésimes 

tardifs malgré +0.8°C et +20h d’ensoleillement que la normale. 

La vigne va ensuite accélérer son développement et l’on note un débourrement généralisé sur la côte autour 

du 4/6 avril. Côté mildiou, pas d’inquiétude, il est encore en sommeil. La pluviométrie, enfin normale, lance 

donc la saison 2025 dans de toutes autres dispositions que 2024, encore bien ancré dans nos esprits. Avril est 

également le mois idéal pour commencer les travaux du sol, le bal des charrues peut commencer. Rapidement, 

les bourgeons sortent de leur coton, puis sous des températures estivales jusqu’à mi-avril, le stade de 1 à 2 

feuilles étalées est vite atteint. À ce stade, les gelées printanières nous inquiètent toujours. Ça passe pour 

cette fois, de justesse les nuits des 7 et 8 avril, mais aucun dégât n’est à déplorer ! 2025 semble rattraper son 

retard. On se penche alors sur la préparation et les réglages de nos matériels de pulvérisation. La vigne est 

devenue réceptive aux maladies donc nous restons sur nos gardes. Aucune pluie du 22 mars au 12 avril : on 

avait presque oublié que cela pouvait être possible ! 

La végétation galope : il ne faut que 7 jours pour passer du stade pointe verte à 3 feuilles étalées, avec même parfois 

les inflorescences déjà visibles. 2025 entre dans la danse des millésimes les plus précoces. Dans ce contexte de 

développement explosif, l’oïdium devient le centre de toutes nos attentions. Le mildiou semble laisser un peu 

de répit avant de commencer la protection phytosanitaire. Dans l’intervalle, les consignes d’un ébourgeonnage 

modéré sont données, tant en pinot noir qu’en chardonnay. En effet, à ce stade où les inflorescences sont visibles, 

nous constatons que la sortie de fruits n’est pas excédentaire, loin de là. Cette cinétique se ralentit fortement 

en fin de mois avec l’installation d’une perturbation qui nous fait remettre nos bonnets ! C’est certainement le 

moment où le potentiel de récolte a commencé d’être un peu mis à mal, car on observe assez fréquemment des 

phénomènes de filage. Avril finira pourtant avec un ensoleillement généreux +21h et +2.1°C. 

Le premier traitement en Agriculture Biologique est positionné le 29 avril. Mildiou et oïdium sont gérés 

conjointement car il faut protéger les inflorescences et les nouvelles pousses. Début mai, avec quelques pluies 

(très hétérogènes) et beaucoup de chaleur, propulse la pousse en tous secteurs. Il fait 30°C : la végétation 

repart de plus belle. Pour autant, les travaux en vert sont effectués sereinement, sans hâte, et avec minutie. La 

pousse est régulière, fluide, sans à-coups. Nous l’expliquons probablement par l’eau disponible dans les sols 

depuis le début d’année qui, combinée à des températures toujours supérieures aux normales, a fortement 

contribué à cette dynamique. Il faut toutefois souligner les grands écarts de pluviométrie entre la Côte de 



9

Nuits et la Côte de Beaune qui peut varier du simple au double sur cette période. Sous forme d’orages, ces 

pluies provoquent quelques dégâts sans gravité sur le feuillage. Fort heureusement, nous sommes à jour, 

tout est ébourgeonné et relevé dans le palissage pour protéger de la casse. Pour notre deuxième année en 

agriculture biologique, l’état sanitaire est stable et parfait. Les températures bien plus fraîches de fin de mois 

n’empêcheront pas un bilan à + 45h d’ensoleillement et +1.1°C : la vigne maintient sa progression et l’on 

guette même les toutes premières fleurs dans nos parcelles précoces : Batârd-Montrachet, Beaune Clos des 

Mouches, Corton Bressandes, Volnay Santenots... 

La floraison débute entre les 25-28 mai en blanc, autour du 3 juin pour les rouges de la côte de Beaune, et 

vers le 10 juin pour la côte de Nuits. Elle aura lieu en deux temps : amorcée sous un soleil de plomb, elle 

s’achèvera sous une météo fraîche et dégradée. Nous voyons les capuchons coller et les phénomènes de 

coulure et de millerandage redoutés ont bel et bien lieu. Le potentiel de récolte, initialement déjà plutôt 

faible, est ainsi impacté à cet instant du cycle végétatif. 

Lors de nos visites de vignes du 11 juin, les écarts végétatifs habituels entre chardonnay et pinot noir sont 

totalement gommés. Il n’est pas rare de trouver des baies déjà au stade de 3-5 mm : c’est trois fois plus vite 

qu’en 2024 ! Avec ce rythme de pousse, l’apparition de jeunes feuilles et l’augmentation de la taille des baies, 

il faut maintenir une cadence hebdomadaire de traitement. L’adaptation dose, la cinétique de pousse, les 

conditions d’application (météo) et le niveau de pression sanitaire sont nos boussoles pour garder le cap d’une 

conduite en Agriculture Biologique minutieuse et réfléchie. En parallèle, les fenêtres météo pour nos labours 

sont plutôt faciles à trouver. 

La première vague de chaleur, du 9 juin au 5 juillet, ne bloque en rien de la croissance des baies et, très vite, le 

stade de fermeture de grappe est observé à partir du 25 juin. En revanche, la coulure tant redoutée est cette 

fois bien visible et les fruits avec du millerandage sont très fréquents. On s’attend déjà à une faible récolte et le 

chardonnay sera probablement le plus impacté : les grappes et les baies sont petites. Au domaine, nos vignes 

à Meursault, plutôt âgées, sont les plus touchées. C’est plus nuancé pour le pinot noir qui a pris de l’avance 

grâce à des conditions plus favorables à la floraison et qui est à fermeture de grappe en même temps (24 juin). 

2025 remonte alors sur le podium des millésimes les plus précoces. 

Durant cette période, les pluies tombent sous forme d’orages. C’est celui du 22 juin au soir, inattendu et 

violent, qui nous donnera le plus de sueurs froides. Très peu de dégâts sont à déplorer en Côte de Beaune. En 

revanche, notre vignoble de Pouilly Fuissé n’est pas épargné. Il était déjà malmené par une pression mildiou 

hors norme (supérieure à 2024 sur le secteur), et cet épisode va drastiquement diminuer notre récolte. 
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Selon la Chambre d’Agriculture de Côte d’Or, « cet épisode caniculaire aura été la vague de chaleur la plus longue d’un 

mois de juin, devant 1976. 2019 avait été la plus intense et 2022 la plus précoce ». Juin affiche ainsi +3.6°C et 1 jour 

sur 2 à plus de 30°C, soient +55h d’ensoleillement. Les 3 orages auront suffi à rendre le bilan pluviométrique 

excédentaire : un comble pour un mois de canicule ! Il devient alors stratégique de ne pas trop travailler les 

sols pour limiter les risques de manque d’eau pour le reste de la campagne. 

Pour autant, sur ces bases de millésime précoce, les vignes semblent assez bien s’habituer et apprécient 

d’avoir les pieds dans l’eau et la tête au soleil. Les raisins s’acclimatent à la chaleur et ne montrent aucun 

signe de flétrissement à ce stade (grossissement des baies). Par prudence, nous n’effeuillons pas et nos 

rognages sont modérés, parfois même annulés. L’état sanitaire est très bon, la vigne supportera bien un 

amassement de végétation temporaire même si cela ne constitue pas une prophylaxie idéale. D’ores et 

déjà, au rythme où va la végétation, nos visites de vignes de début juillet laissent entrevoir qu’un début de 

vendanges se profilerait vers la fin août. 

Il faut attendre le 6 juillet pour revenir aux normales de saison et les pluies, même sous forme d’orages 

sur l’ensemble du vignoble, sont les bienvenues. Tout s’enchaine très vite après cela : dès la mi- juillet, 

les rameaux sont déjà aoûtés et l’on trouve les premières baies vérées dans nos Corton et Beaune Bres-

sandes ! La machine est en route, et ce ne sont ni les nuages, ni le temps plus frais de la deuxième moitié 

de juillet qui la freineront. Bien au contraire, les éventuels blocages semblent levés et la véraison avance 

régulièrement. Juillet termine d’ailleurs exactement dans la norme de saison. 

Nous avons fait le choix de débuter tôt afin de rentrer un maximum de nos raisins si concentrés, bien mûrs et 

très sains avant les pluies annoncées en fin de semaine (29-30 août). Nous n’avons pas trié plus de 3% et avons, 

au final, enlevé très peu de raisins flétris. 52.5 Ha ont ainsi été récoltés en 7.5 jours. 

D’habitude, les pluies ne nous font pas « accélérer le mouvement » dès lors qu’elles sont suivies de prévisions 

anticycloniques stables, gages d’un retour du beau temps. Mais en 2025, cela n’a pas été le cas. Le passage 

pluvieux était annoncé conséquent (et il l’a été !) et surtout, sa suite n’était vraiment pas enthousiasmante. 

Comme beaucoup, nous avons vendangé quelques parcelles sous la pluie, mais sans que les raisins n’aient 

le temps de se gorger d’eau. Nous avons préféré éviter le risque de phénomènes de dilution par opposition 

à la tentation d’essayer de faire un peu plus de volume. Dans les conditions de ce millésime 2025, au regard 

du parcellaire du domaine des Hospices de Beaune, nous avons estimé que ce gain potentiel ne valait pas 

une telle prise de risque. 



11

Pour autant, nous avons interrompu les vendanges au 1er septembre, pendant près d’une semaine, pour 

attendre ce qui n’était pas assez mûr (environ 4 Ha). C’est inédit au domaine. Nous avons repris le 5 septembre, 

pour 3 jours de vendange sous un soleil radieux. Entre temps, la pluie a été quasi quotidienne et parfois avec 

de gros cumuls. Le mois de septembre a été record : +15% de pluie que la normale. Par chance, les raisins 

attendus ont pu gagner en maturité et ne se sont pas trop abimés, mais nous n’étions pas très sereins. Le tri 

a d’ailleurs été plus conséquent car le botrytis commençait à se développer et certains raisins (qui n’auraient 

de toute façon jamais davantage mûri) étaient trop chargés en eau. Le tri avoisine ainsi les 8 % sur certains 

secteurs. La Côte de Nuits a, quant à elle, plutôt bien résisté et les raisins étaient beaux. 

Ce sera le fait marquant de 2025 : le pinot noir était au bout de son cycle avant d’avoir achevé sa parfaite 

synthèse de sucres, et ce malgré un millésime précoce, plutôt chaud et sec. Nous ne l’expliquons pas. Le 

monde du Vivant gardera ses secrets. En revanche, les fruits nous livrent des arômes intenses, avec beaucoup 

de gourmandise et avec de très belles tensions acidulées. Les robes sont d’un rouge profond et foncé, les tanins 

souples et structurants. En blanc comme en rouge, c’est comme si nous avions deux millésimes en un : l’un « 

solaire » par sa précocité, ses robes sombres et ses textures enrobantes ; l’autre typiquement Bourguignon par 

sa fraîcheur, sa pureté de fruit et ses acidités/ tensions très équilibrées. 

Les rendements faibles sont confirmés, ce n’est pas du tout une surprise. Mais la qualité est incontestablement 

au rendez-vous pour ce millésime aux deux facettes. 

Nous sommes ainsi extrêmement fiers de proposer 539 pièces à la 165ème Vente aux enchères le 16 

novembre prochain. 

110 pièces + 2 feuillettes de blanc

428 pièces de rouge

10 pièces d’eau de vie de Marc de Bourgogne + 1 pièce de Fine de bourgogne 

Nous saluons également l’arrivée d’une 52ème cuvée : Un Clos de Vougeot Grand cru – Cuvée François 

Faiveley : en juin 2025, à l’occasion du jubilé des 200 ans de son domaine, la famille Faiveley a fait don aux 

Hospices d’une parcelle de 4 ouvrées. 

Pour la première fois également, un Pommard Premier cru Les Rugiens a été choisi comme Pièce de 

Cha-rité 2025. Ce climat, l’un des plus prestigieux et emblématique parmi les Pommard Premiers Crus, 

entre habituellement dans l’assemblage de notre cuvée Dames de la Charité. Cette année, une pièce a été 

spécialement isolée, devenant un joyau rare au service de la cause soutenue par les Hospices Civils de 

Beaune : le handicap et les technologies intelligentes. Pour leurs deux beaux projets, tournés vers l’enfance, 

l’association EHCO et l’Institut du Cerveau de l’Enfant Robert Debré en seront bénéficiaires. 
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Pour élever ce vin unique, il fallait un écrin tout aussi spécial. C’est ainsi que le fût destiné à recevoir ce vin 

a été offert par La Manufacture Tonnelière La Grange, créée en 2016 par Sylvain Charlois en hommage au 

chêne et au métier d’artisan tonnelier, deux symboles de l’excellence française. 

C’est à la fois un retour aux sources et une opportunité de travailler avec une matière première exceptionnelle. 

La Grange fabrique une quantité très limitée de fûts de chêne lui permettant de « sur- sélectionner » les 

merrains nécessaires. 

Pour cette pièce de Charité, les meilleurs merrains ont été sélectionnés dans la forêt de Bertranges, puis 

élevés 36 mois à l’air libre, selon un empilage spécifique « en cheminée », favorisant une maturation très 

homogène du chêne. 

Dans cette petite tonnellerie où l’on redécouvre les gestes d’antan et la tradition, les quatre artisans tonneliers 

qui ont l’honneur de fabriquer ces fûts uniques, s’offrent le luxe de prendre le temps d’exercer minutieusement 

leur métier. Du façonnage des douelles jusqu’au produit fini, en passant par la chauffe aromatique, chaque fût 

de chêne est soigneusement préparé à recevoir un vin d’exception. Cette œuvre unique, a été fabriquée le 29 

septembre 2025 par M. Dany Devilette – Tonnelier. 

L’alliance d’un grand vin et d’un grand fût montre déjà des résultats prometteurs à la dégustation. Fidèle à la 

personnalité forte de ce millésime 2025, la robe est rubis sombre. Depuis les premiers jours de la vinification, 

ce vin continue de délivrer un bouquet d’une grande pureté aromatique, très intense, et aux notes de fruits 

frais et d’épices. Sa structure s’est construite au fil du temps, sur environ 26 jours de cuvaison, aux moyens de 

remontages et pigeages doux pour mener une extraction douce. Les raisins étaient superbes. Les tanins sont 

mûrs et soyeux, la finale est gourmande, et persiste sur une touche acidulée caractéristique des plus grands 

Vins de Bourgogne, gageant ainsi d’une parfaite aptitude à l’élevage dans cette pièce artisanale d’exception.
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LES PIECES À LA VENTE EN 2025

La récolte 2025 permet aux Hospices de proposer à la vente aux enchères 52 cuvées réparties en 539 
pièces de vins dont 428 pièces de vin rouge et 110 pièces et 2 feuillettes de vin blanc. Mais également 11 
pièces d’alcool, dont 10 pièces d’eau de vie  Marc de Bourgogne et 1 pièce de Fine de Bourgogne.
Nous saluons l’arrivée d’une 52ème cuvée : Un Clos de Vougeot Grand cru – Cuvée François Faiveley : en 
juin 2025, à l’occasion du jubilé des 200 ans de son domaine, la famille Faiveley a fait don aux Hospices 
d’une parcelle de 4 ouvrées. 
 

N° ordre Cuvées Total de pièces 

1 Beaune 1er Cru
Dames Hospitalières 25

2 Pommard 1er Cru 
Dames de la Charité 18

3 Volnay 1er Cru
Général Muteau 14

4 Beaune 1er Cru
Guigone de Salins 24

5 Clos de la Roche Grand Cru 
Cyrot Chaudron 3

6 Corton Grand Cru Bressandes 
Charlotte Dumay 21

7 Beaune 1er Cru Les Grèves
Pierre Floquet 8

8 Pommard 1er Cru Les Epenots
Dom Gobelet 12

9 Volnay 1er Cru
Blondeau 13

10 Corton Grand Cru Clos du Roi
Baronne du Baÿ 10

11 Mazis-Chambertin Grand Cru
Madeleine Collignon 14

12 Savigny-Les-Beaune 1er Cru 
Arthur Girard 16

13 Volnay 1er cru Les Santenots
Jéhan de Massol 21

14 Pommard
Billardet 6

15 Corton Grand Cru
Les Renardes - Berthier Sweeney 12
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N° ordre Cuvées Total de pièces 

16 Pièce de Charité 
Pommard 1er cru Les Rugiens

28 Clos de Vougeot Grand Cru 
François Faiveley 2

29 Echezeaux Grand Cru 
Jean-Luc Bissey 5

30 Beaune 1er Cru 
Nicolas Rolin 25

31 Clos de la Roche Grand Cru 
Georges Kritter 2

32 Beaune 1er Cru 
Clos des Avaux 16

33 Pommard
Raymond Cyrot 12

34 Volnay 1er Cru Les Santenots 
Gauvain 15

35 Corton Grand Cru Les Chaumes 
Docteur Peste 10

43 Beaune 1er Cru
Maurice Drouhin 18

44 Monthelie les Duresses
Lebelin 12

45 Savigny-Les-Beaune 1er Cru LesVergelesses 
Forneret 16

46 Beaune 1er Cru
Rousseau-Deslandes 14

47 Beaune 1er Cru les Montrevenots
Cyrot-Chaudron 8

48 Pommard
Suzanne Chaudron 10

49 Auxey-Duresses 1er Cru Les Duresses 
Boillot 4

50 Beaune 1er Cru
Hugues et Louis Bétault 13

51 Savigny-Les-Beaune 1er Cru
Fouquerand 15
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N° ordre Cuvées Total de pièces 

52 Pernand-Vergelesses 1er Cru Les Vergelesses
Rameau-Lamarosse 4

53 Beaune 1er Cru 
Brunet 10

Total des vins rouges = 428 pièces réparties en 34 cuvées (hors Pièce des Présidents)
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N° ordre Cuvées Total de pièces 

17 Pouilly-Fuissé 
Françoise Poisard 10

18 Meursault 1er Cru Les Genevrières 
Philippe Le Bon 9

19 Puligny-Montrachet  
Bernard Clerc 1

20 Corton-Charlemagne Grand Cru 
François de Salins 6

21 Meursault 1er Cru Les Poruzots 
  Jéhan Humblot 5

22 Beaune blanc 1er Cru Clos des Mouches 
Hugues et Louis Bétault 3

23 Bâtard-Montrachet Grand Cru 
Dames de Flandres 2 et 1 feuillette

24 Corton-Vergennes Grand Cru
Paul Chanson 2 et 1 feuillette

25 Meursault 1er Cru Les Charmes  
De Bahèzre de Lanlay 6

26 Meursault
Goureau 5

27 Corton Blanc Grand Cru 
Docteur Peste 5

36 Beaune Blanc 1er Cru Les Montrevenots 
Suzanne et Raymond 14

37 Chablis 1er Cru Côte de Léchet 
Jean-Marc Brocard 2

38 Saint-Romain
Joseph Menault 11

39 Corton-Charlemagne Grand Cru
Roi Soleil 5

40 Meursault 1er Cru Les Charmes 
Albert Grivault 5

41 Meursault 1er Cru Les Genevrières
Baudot 8

42 Meursault
Loppin 11

Total des vins blancs = 110 pièces et 2 feuillettes réparties en 18 cuvées
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LA VENTE DES VINS DES HOSPICES DE BEAUNE 2005 À 2024

Résultats comparatifs €HT(1) 

Prix moyen de la pièce
Rouges                  Blancs

Pièces(2)

(vins et alcools) 
Produit total €HT
(vins et alcools)

2005 4 803 € 789 3 789 800 €

2006 4 410 € 11 150 € 688 3 789 646 €

2007 6 072 € 10 427 € 618 4 295 396 €

2008 4 154 € 10 171 € 553 2 832 272 €

2009 5 444 € 9 885 € 808 5 968 000 €

2010 6 070 € 11 437 € 642 4 414 260 €

2011 5 693 € 9 956 € 770 4 943 852 €

2012 9 810 € 11 771 € 518 5 217 740 €

2013 12 656 € 14 149 € 444 5 713 195 €

2014 13 108 € 16 142 € 537 7 334 154 €

2015 16 678 € 21 429 € 583 10 156 644 €

2016 12 897 € 13 585 € 596 7 677 686 €

2017 13 301 € 17 613 € 802 11 164 964 €

2018 15 487 € 21 213 € 843 13 969 750 €

2019 19 206 € 25 200 € 596 12 009 750 €

2020 19 004 € 24 110 € 637 et 1 feuillette(3) 12 765 700 €

2021 30 209 € 48 635 € 656 et 5 feuillettes 11 724 700 €

2022 30 222 € 55 533 € 817 pièces 28 911 500 €

2023 25 378 € 48 436 € 768 pièces 23 269 800 €

2024 24 016 € 52 321 € 445 pièces 13 944 200 €

(1)	 Prix marteau €HT 
(2)	Une pièce de vin comprend 228 litres, soit environ 288 bouteilles de 75cl 
(3)	Une feuillette de vin correspond à une demi-pièce soit 114 litres.
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Sotheby’s collabore depuis maintenant cinq ans avec les Hospices de Beaune pour l’organisation de leur célèbre 

vente aux enchères annuelle. Au cours de ces cinq années, l’équipe internationale en charge des vins de Sotheby’s 

s’est employée à soutenir les Hospices, faisant rayonner leurs vins à travers le monde et mettant également en 

lumière leur travail remarquable ainsi que leur histoire exceptionnelle et leurs actualités dynamiques.

Sotheby’s est bien placée pour élargir le public des Hospices de Beaune de par son expertise et sa présence 

forte à l’internationale. Au cours des cinq dernières années, des événements et des dégustations ont ainsi été 

organisés dans de nombreuses grandes villes à travers le monde comme Stockholm, Monaco, Vienne, Mexico, 

Bruxelles, Taipei, Chicago, Fort Worth, Londres et bien sûr Paris, pour n’en citer que quelques-unes. Ces 

initiatives ont été à chaque fois chaleureusement accueillies par les différents participants, dont beaucoup 

ont ensuite pris part à la vente des Hospices de Beaune. L’an dernier, nous avons enregistré un nombre record 

d’enchérisseurs inscrits, provenant de 32 pays, soit une augmentation de près de 40 % par rapport à la vente 

de 2023. De plus en plus de collectionneurs se rendent également désormais spécialement à Beaune pour 

assister à la vente – non seulement pour vivre le spectacle que représente l’événement, mais aussi pour 

acquérir et savourer ces vins remarquables qui, une fois goûtés, ne s’oublient jamais.

Cette année encore, Sotheby’s a présenté les Hospices et les grands vins issus du domaine à de nouveaux 

potentiels clients dans un nombre encore plus important de lieux à travers le monde, en organisant avec 

succès des dégustations inédites à Abou Dabi, São Paulo, Madrid, Bangkok et Jakarta. Cette démarche s’inscrit 

dans la continuité du développement international observé par Sotheby’s dans ses ventes de vins de manière 

générale, une dynamique à laquelle l’institution est profondément attachée et qu’elle s’engage à poursuivre.

Le marché du vin est porté par des collectionneurs désireux de savourer et apprécier les grands crus qu’ils 

acquièrent. Qu’ils soient nouveaux venus ou amateurs confirmés, ils sont tous de véritables passionnés, et 

nous constatons que, d’année en année, ils sont toujours plus nombreux à vouloir participer à cette vente 

magique et intemporelle. Cette hausse de la participation s’accompagne également d’un intérêt croissant 

pour les vins de Bourgogne de manière générale, la région apparaissant en effet comme la plus dynamique 

parmi toutes les catégories de vins proposées aux enchères chez Sotheby’s au cours des dix dernières années. 

Tout comme l’attrait de la Bourgogne demeure intact, la vente des vins des Hospices de Beaune continue, elle 

aussi, de rayonner et d’être saluée dans le monde entier.

Les Hospices constituent une véritable institution – et une cause caritative – que Sotheby’s est fière de soutenir 

avec ses ressources mais aussi son engagement et son énergie. La générosité de la communauté locale et des 

acheteurs joue un rôle essentiel dans le succès de cette vente. En fin de compte, tout cela se traduit par des 

fonds accrus pour les Hospices de Beaune – la raison même pour laquelle nous partageons ensemble cette 

belle aventure.

SOTHEBY’S
Sotheby’s Wine, opérateur de la vente aux enchères des Hospices de Beaune depuis 2021
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Pour la première fois, un Pommard Premier cru Les Rugiens a été choisi comme Pièce de Charité 2025. 

Ce climat, l’un des plus prestigieux et emblématique de Pommard Premiers Crus, entre habituellement 

dans l’assemblage de notre cuvée Dames de la Charité. Cette année, une pièce a été spécialement isolée, 

devenant un joyau rare au service de la cause soutenue par les Hospices Civils de Beaune : le handicap et 

les technologies intelligentes. Pour leurs deux beaux projets, tournés vers l’enfance, l’association EHCO et 

l’Institut Robert-Debré du Cerveau de l’Enfant en seront bénéficiaires. 

Pour élever ce vin unique, il fallait un écrin tout aussi spécial. C’est ainsi que le fût destiné à recevoir ce vin 

a été offert par La Manufacture Tonnelière La Grange, créée en 2016 par Sylvain Charlois en hommage au 

chêne et au métier d’artisan tonnelier, deux symboles de l’excellence française.

C’est à la fois un retour aux sources et une opportunité de 

travailler avec une matière première exceptionnelle. La 

Grange fabrique une quantité très limitée de fûts de chêne lui 

permettant de « sur-sélectionner » les merrains nécessaires. 

Pour cette pièce de Charité, les meilleurs merrains ont été 

sélectionnés dans la forêt de Bertranges, puis élevés 36 mois 

à l’air libre, selon un empilage spécifique « en cheminée », 

favorisant une maturation très homogène du chêne. 

Dans cette petite tonnellerie où l’on redécouvre les gestes d’antan et la tradition, les quatre artisans tonneliers 

qui ont l’honneur de fabriquer ces fûts uniques, s’offrent le luxe de prendre le temps d’exercer minutieusement 

leur métier. Du façonnage des douelles jusqu’au produit fini, en passant par la chauffe aromatique, chaque fût 

de chêne est soigneusement préparé à recevoir un vin d’exception. Cette œuvre unique, a été fabriquée le 29 

septembre 2025 par M. Dany Devilette – Tonnelier.

L’alliance d’un grand vin et d’un grand fût montre déjà des résultats prometteurs à la dégustation. Fidèle à la 

personnalité forte de ce millésime 2025, la robe est rubis sombre. 

Depuis les premiers jours de la vinification, ce vin continue de délivrer un bouquet d’une grande pureté 

aromatique, très intense, et aux notes de fruits frais et d’épices. Sa structure s’est construite au fil du temps, 

sur environ 26 jours de cuvaison, aux moyens de remontages et pigeages doux pour mener une extraction 

douce. Les raisins étaient superbes. Les tanins sont mûrs et soyeux, la finale est gourmande, et persiste sur 

une touche acidulée caractéristique des plus grands Vins de Bourgogne, gageant ainsi d’une parfaite aptitude 

à l’élevage dans cette pièce artisanale d’exception.

LA PIÈCE DES PRÉSIDENTS 2025
Pommard 1er cru Les Rugiens
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Depuis le 18 novembre 1945, les ventes des vins sont présidées par un ou plusieurs présidents d’honneur et 

depuis 1978, les Hospices de Beaune soutiennent chaque année une ou plusieurs associations caritatives en 

leur reversant les profits d’une pièce de vin mise en vente explicitement à cette fin, la Pièce des Présidents. 

La 165ème vente des vins propose un Pommard 1er cru Les Rugiens, qui sera vendu au profit de l’association 

EHCO, représentée par le réalisateur Cédric Klapisch et l’acteur Vincent Lacoste, et l’Institut Robert-Debré 

du Cerveau de l’Enfant, représenté par l’actrice Alice Taglioni et le DG Martin Solveig. Deux structures qui 

défendent la thématique choisie pour  cette 165ème Vente : handicap & technologies intelligentes.

LES ASSOCIATIONS BÉNÉFICIAIRES DE LA PIÈCE DES PRÉSIDENTS

DANS LE SENS DES AIGUILLES D’UNE MONTRE, À PARTIR D’EN HAUT À GAUCHE :  

Cédric Klapisch, Vincent Lacoste, Martin Solveig et Alice Taglioni

©
 M

A
R

T
IN

 S
O

LV
E

IG
©

 J
D

 C
A

M
U

S

©
 L

IS
A

 R
IT

A
IN

E
©

 A
G

E
N

C
E

 U
B

B
A



21

1. Une association qui incarne l’âme solidaire de la Côte-d’Or 
Depuis plus de 85 ans, EHCO est une force tranquille au cœur de la solidarité en Bourgogne. Issue de la fusion 
des Papillons Blancs de Beaune et de l’Association Beaunoise de Protection de l’Enfance, elle s’inscrit dans 
une tradition humaniste profondément enracinée dans le territoire.

Fondée sur une conviction simple mais puissante — chaque vie mérite écoute, respect et accompagnement, 
l’association agit pour les enfants, les adultes et les familles fragilisées par le handicap ou la précarité. 

Aujourd’hui, EHCO, c’est 800 personnes accompagnées chaque jour, 500 professionnels engagés, 20 
établissements et services, et une même promesse : protéger, inclure et innover pour une société plus juste, 
bienveillante et humaine. Dans une époque où la fragilité inquiète et où les repères se fragmentent, EHCO 
demeure un repère d’humanité. 

Son action quotidienne fait le lien entre les générations, les institutions et les citoyens, entre la technicité du 
soin et la chaleur de la relation, entre l’ancrage local et l’audace de l’innovation. 

2. Un projet double, à la fois visionnaire et profondément humain 
Pour l’édition 2025 de la Vente des Vins des Hospices de Beaune, EHCO présente un projet qui incarne sa 
philosophie : réconcilier progrès et humanité, innovation et inclusion, travail et dignité. 

2.1 Redonner voix, émotions et autonomie aux personnes autistes 

EHCO a fait le choix d’investir dans les technologies au service de la relation humaine. 

Loin des fantasmes d’une intelligence artificielle déshumanisante, l’association mobilise le numérique comme 
un outil d’ouverture, de communication et d’autonomie pour les personnes autistes. 

Ses pôles expérimenteront des dispositifs uniques : 

	 • �Interfaces de communication assistée par IA, capables d’analyser émotions et intentions pour 
anticiper les besoins et fluidifier les échanges. 

	 • �Robots compagnons (NAO, Leka),véritables médiateurs pédagogiques utilisés dans les apprentissages 
sociaux et émotionnels. 

	 • �Applications éducatives personnalisées, construites à partir de données d’observation et d’interactions 
réelles, pour ajuster les parcours à chaque enfant. 

Derrière ces outils, une même ambition : donner la parole à ceux qu’on entend trop peu, en leur permettant 
de s’exprimer, ressentir, créer du lien, choisir. 

C’est une révolution douce : celle d’une intelligence artificielle éthique, bienveillante et incarnée, au service 
de l’émancipation. 

2.2 Soulager les corps, préserver les forces dans les vignes 

EHCO est aussi une histoire de travail, de terre et de transmission. 
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À Beaune, Pommard, Nuits-Saint-Georges et dans tout le vignoble, plus de 70 travailleurs handicapés œuvrent 
chaque jour dans les vignes, au sein de son ESAT et de son Entreprise Adaptée Viticole. Ces hommes et ces 
femmes perpétuent un savoir-faire, une rigueur, une fierté. Mais la pénibilité du travail viticole met souvent 
en péril leur santé et leur avenir professionnel. 

EHCO veut y répondre par une innovation très concrète : l’acquisition et le déploiement d’exosquelettes 
passifs et actifs, destinés à réduire la fatigue musculaire, prévenir les troubles musculo-squelettiques et 
prolonger la vie professionnelle dans la dignité. 

Ce projet est à la fois social et symbolique : il incarne la rencontre entre le geste ancestral du vigneron et la 
technologie du futur, entre la force du corps et l’intelligence du mouvement. 

3. Quand inclusion, viticulture et innovation se rencontrent 
EHCO trace un sillon singulier, à la croisée de trois univers : 

	 • L’action sociale et médico-sociale, 

	 • La viticulture et le patrimoine bourguignon, 

	 • L’innovation numérique et technologique. 

Ce croisement n’est pas un hasard. Il exprime une conviction forte : la modernité la plus juste est celle qui 
prend soin. 

C’est dans cette alliance improbable, mais féconde, entre la vigne, l’humain et la technologie, qu’EHCO puise 
son identité. Une manière d’habiter son époque sans la subir, d’en faire une promesse plutôt qu’une menace. 

4. Une alliance forte, reconnue et durable 
Parce que l’action sociale ne se conçoit pas seule, EHCO s’appuie sur un écosystème solide et fidèle : 

	 • Les Hospices Civils de Beaune et de Nuits-Saint-Georges, partenaires historiques, 

	 • La ville de Beaune, 

	 • Le Conseil Départemental de la Côte-d’Or, 

	 • L’ARS Bourgogne–Franche-Comté, 

	 • La MSA, 

	 • Et plusieurs maisons viticoles emblématiques (Albert Bichot, Bouillot, Patriarche, etc.). 

Autour de ces partenaires gravite une communauté d’acteurs engagés — soignants, éducateurs, élus, 
entrepreneurs, chercheurs — unis par une même conviction : c’est en conjuguant nos forces que nous 
construisons des réponses durables. 

Tissée dans la confiance et la durée, cette alliance constitue le socle de la vitalité et du rayonnement d’EHCO. 

Elle fait de l’association bien plus qu’un gestionnaire d’établissements, mais un acteur collectif de 
transformation, une fabrique d’avenir où se réinventent les solidarités territoriales. 

Contact 
Baptiste Grenot, Directeur Général - baptiste.grenot@ehco21.org - 06 09 70 55 47
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Un enfant sur six souffre de troubles de neurodéveloppement (autisme, déficience intellectuelle, 
troubles Dys, troubles de l’attention avec ou sans hyperactivité), un enfant sur cinq a des difficultés 
d’apprentissage et un enfant sur cinq vit sous le seuil de pauvreté. 
C’est pour répondre à ces enjeux majeurs de santé publique que l’Institut Robert-Debré du Cerveau 
de l’Enfant a été créé. Véritable carrefour entre recherche, médecine et éducation, ce nouvel institut 
a une ambition claire : révolutionner la compréhension du cerveau pour améliorer la trajectoire des 
enfants et les accompagner dans leur santé, leur éducation et leur bien-être. 

Annoncé en 2021 par le Président de la République dans le cadre des Assises de la Santé Mentale et de la 
Psychiatrie, et fondé par des institutions prestigieuses que sont l’Assistance Publique-Hôpitaux de Paris 
(AP-HP), l’Université Paris Cité, l’Inserm, le CEA et l’Institut Pasteur, l’Institut Robert-Debré du Cerveau 
de l’Enfant, s’est constitué depuis mai 2024 en un “Institut hors les murs” rassemblant plus d’une dizaine 
de services cliniques de l’hôpital Robert-Debré AP-HP et une vingtaine de laboratoires de recherche. Il a 
été labellisé Institut Hospitalo-Universitaire (IHU) dans le cadre du plan France 2030, France. Un bâtiment 
dédié de 14 000m2 y ouvrira ses portes fin 2027 . 

“Cet institut sera l’un des instituts de recherche les plus avancés et innovants au monde dans son domaine.” 
ESTHER DUFLO, PRIX NOBEL D’ÉCONOMIE 

La mise en place d’une cohorte de 4000 enfants pour un repérage plus précoce et un accompagnement 
personnalisé
Tous les enfants ne se développent pas de la même manière. Certains présentent très tôt des signes de fragilité 
alors que d’autres développent des difficultés plus tardivement. Pour pouvoir les accompagner au mieux, il est 
essentiel de comprendre comment évolue le cerveau des enfants dès les premières années de vie.

C’est pourquoi l’Institut du Cerveau de l’Enfant Robert-Debré lance un projet inédit en France : suivre 
pendant neuf ans 4 000 enfants, dès la naissance. Ces enfants seront observés à différents moments clés de 
leur développement (à la naissance, puis à 1 an, 2 ans, 3 ans, 6 ans et 9 ans). Grâce à des outils très complets 
— IRM du cerveau, enregistrements de l’activité électrique du cerveau (EEG), suivi des mouvements des 
yeux (eye-tracking), analyses génétiques et biologiques, examen clinique — les chercheurs recueilleront une 
multitude d’informations précieuses pour mieux comprendre leurs trajectoires. 

Cette cohorte inclura une grande diversité d’enfants : des bébés nés prématurément, des enfants atteints 
d’épilepsie, ou encore des enfants présentant des signes précoces de troubles du développement comme 
l’autisme ou des troubles des apprentissages. En suivant ces enfants sur le long terme, les chercheurs pourront 
identifier ce qui favorise un bon développement, ce qui peut freiner certains apprentissages, et surtout, 
comment mieux détecter les signes de difficulté et de handicap le plus tôt possible.

L’innovation: un atout majeur pour mieux détecter et personnaliser l’accompagnement de chaque enfant 
Ce projet s’appuiera sur des technologies de pointe, telle que l’intelligence artificielle (IA). Grâce à l’analyse 
de millions de données collectées tout au long de l’étude, l’IA permettra de développer des modèles prédictifs 
qui pourraient annoncer l’apparition future de troubles du neurodéveloppement. Ces outils aideront à mieux 



24

prédire les trajectoires individuelles de chaque enfant, pour proposer des interventions plus ciblées, plus 
précoces et mieux adaptées à leurs besoins. Ainsi, l’IA permettra de croiser les données d’imagerie cérébrale 
avec les résultats cliniques, les marqueurs biologiques et les comportements observés pour détecter des 
profils à risque bien avant l’apparition des premiers symptômes visibles. Le but n’est pas de remplacer 
le médecin par l’intelligence artificielle, mais de pouvoir fournir à ce dernier davantage d’outils pour une 
meilleure prise de décision. Ce sera un pas de plus vers la médecine de précision. 

Un appel à la mobilisation pour l’avenir des enfants
L’Institut Robert-Debré du Cerveau de l’Enfant représente bien plus qu’un centre d’innovation, de recherche 
et de soins : il porte un véritable changement de paradigme dans la compréhension et la prise en charge des 
vulnérabilités développementales de l’enfant dès son plus jeune âge. 

Grâce à la vente de la Pièce de Charité des Hospices de Beaune, il sera possible de suivre 4 000 enfants 
dès leur naissance et grâce aux nouvelles technologies, mieux comprendre leur cerveau et repérer 
précocement des troubles. En soutenant notre institut, vous participez à un enjeu prioritaire de santé 
publique et surtout vous participez à une dynamique de transformation durable de notre société., car nos 
enfants sont les adultes de demain.  

Contact
Zoé Froget, Responsable Mécénat - zoe.froget@aphp.fr - 06 13 27 09 25
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LES ADJUDICATIONS DE LA PIÈCE DES PRÉSIDENTS DEPUIS 2005

2005 Beaune Premier Cru Guigone de Salins 1 pièce de 228L / 61.000 €

2006 Beaune Premier Cru Dames Hospitalières 1 pièce	 de 228L / 200 000 €

2007 Beaune Premier Cru Nicolas Rolin 1 pièce	 de 288L / 65 000 €

2008 Pommard Premier Cru Dames de la charité 1 pièce de 228L / 50 000 €

2009 Meursault Premier Cru Les Charmes
Corton Grand Cru Charlotte Dumay

2 pièces de 228L/ 81 000 €

2010 Beaune Premier Cru-Nicolas Rolin tonneau de 500L/400.000 €

2011 Corton Grand Cru Clos du Roi tonneau de 460L/110 000 €

2012 Corton Grand-Cru Charlotte Dumay tonneau de 350L/270 000 €

2013 Meursault Premier Cru Les Genevrières tonneau de 456L/131 000 €

2014 Corton Grand Cru Bressandes 1 pièce de 228L/220 000 €

2015 Corton Grand Cru Renardes 1 pièce	 de 228L/480 000 €

2016 Corton Grand Cru Bressandes 1 pièce de 228L/200 000 €

2017 Corton Grand Cru Clos du Roi 2 pièces de 228L/410.000 €

2018 Corton Grand Cru Clos du Roi 
Meursault Premier Cru Les Genevrières

2 pièces de 228L/230.000 €

2019 Corton Grand Cru Bressandes 2 pièces de 228L/260.000 €

2020 Clos de la Roche Grand Cru 1 pièce 660.000 € 

2021 Corton Grand Cru Renardes 1 pièce 800.000 €

2022 Corton Grand Cru 1 pièce 810.000€

2023 Mazis-Chambertin Grand Cru 1 pièce 350.000€

2024 Beaune 1er cru les Bressandes 1 pièce 360.000€

Cette pièce de charité 2024 a été adjugée 360.000 euros au profit de la Global Gift Foundation et de 
Médecins sans Frontières.
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2024 One Health “Une seule Santé”
Eva Longoria et Jean Reno : Global Gift Foundation
Zabou Breitman et Dominic West : Médecins sans Frontières 

2023 Le bien vieillir en bonne santé 
Thierry Lhermitte : Fondation pour la Recherche Médicale
Michel Cymes : Initiative de Recherche pour une Longévité en Bonne Santé

2022 Cause des enfants 
Flavie Flament et Benoit Magimel : Vision du Monde et Princesse Margot

2021 Cause des Femmes
Pio Marmaï : Institut Curie
Jeanne Balibar : Fédération Nationale Solidarité Femmes

2020 Les Hospitaliers de France victimes de la COVID 19
Marc Lavoine : Fédération Hospitalière de France (FHF) et le Comité de Gestion des 	
Oeuvres Sociales des établissements hospitaliers publics (CGOS)

2019 Tony Parker : Institut du Cerveau et de la Moelle épinière
Ophélie Meunier et François-Xavier Demaison : Association Autour des Williams

2018 Nathalie Baye et Erik Orsenna : Institut Pasteur
Alice Taglioni et Pascal Elbé : Association Asmae, Soeur Emmanuelle
Emmanuelle Béart : Association BAB
 

2017 Agnès B et Julie Depardieu : Fondation Tara Expéditions
Charles Aznavour : Fondation pour la recherche sur Alzheimer
Marc Olivier Fogiel : Fédération pour la recherche sur le cerveau

2016 Virgine Ledoyen et Khatia Buniatishvili : Fondation Cœur et Recherche
Valérie Bonneton et Claude Lelouch : Fondation ARC

2015 Claire Chazal : Institut Curie
Christophe Lambert : Fondation pour la recherche sur les AVC

2014 Adriana Karembeu et Teddy Riner : Fondation Imagine
Michel Drucker et Tina Kieffer : Toutes à l’école

2013 Clotilde Courau, Princesse de Savoie : 
Associations Petits Princes et Papillons Blancs

2012 Carla Bruni Sarkozy : Fondation Carla Bruni Sarkozy
Guy Roux : Fondation Idée

2011 Ines de La Fressange : Mécénat Chirurgie Cardiaque Enfants du Monde 
Christian Clavier : France Alzheimer

2010 Fabrice Luchini : Association pour la Vie et l’Espoir contre le Cancer (A.V.E.C) et Climats 
du vignoble de Bourgogne (pour La Croix Rouge)

Depuis 1945, les Hospices de Beaune soutiennent chaque année une cause représentée par une ou 
plusieurs œuvres caritatives en leur versant les profits d’une pièce de vin , la Pièce du président.

LES ASSOCIATIONS BENEFICIAIRES ET LEURS PRÉSIDENTS
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2009 Andrea Casiraghi : La Fondation Motrice
Patrick Bruel : Les Restos du Cœur
Sœur Marie-Emmanuelle Minot : Communauté des Sœurs de Ste-Marthe

2008 Jean-Pierre Marielle : Comité de Côte d’Or de la Ligue contre le Cancer
Michel Blanc : Enfants d’Asie

2007 Maréva Georges, Linda Hardy et Sonia Rolland : ELA
Richard Berry : FRANCE ADOT et Fédération Française pour le Don de Sang Bénévole

2006 SAR Princesse Margarita de Roumanie et Fanny Ardant : Fondation Princesse Margari-
ta de Roumanie
Alice Taglioni : Enfants et Santé

2005 Catherine Jacob : IRIS
Sonia Rykiel : Action contre la Faim
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Camille Duquennoy 
Directrice Adjointe en charge  

de la communication 
camille.duquennoy@ch-beaune.fr   

+33 (0) 6 12 16 60 69

HOSPICES CIVILS DE BEAUNE

Théo Carmona 
Chargé de Communication  
Hospices Civils de Beaune

theo.carmona@ch-beaune.fr    
+33 (0) 3 80 24 45 308

Estelle Bidault  
Attachée de presse vente des vins 

Hospices Civils de Beaune
estelle.bidault@ch-beaune.fr    

+33 (0) 6 73 91 77 79
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Matthew Floris 
Attaché de presse 
Sotheby’s Londres

matthew.floris@sothebys.com   
+44 (0) 7843 067577

Jeanne Scanvic 
Responsable de la communication 

Sotheby’s Paris
jeanne.scanvic@sothebys.com   

+33 (0) 6 22 30 14 68
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